Festival do Tacaca:
valorizacao e resisténcia da
agricultura familiar na
comunidade de Sao Braz, em
Santarém (PA)

Festival do Tacaca em Sao Braz / Foto: Isabelle Maciel -
Tapajos de Fato

A comunidade de Sao Braz é um dos exemplos de como a
agricultura familiar é forte e importante na regiao, todas as
matérias primas para as iguarias sao produzidas e colhidas de
producdes da regiao, com excecao do camarao.

Localizada as margens da Rodovia Everaldo Martins no Projeto
de Assentamento Agroextrativista Eixo Forte estd a comunidade
de Sao Braz, pertencente a Santarém (PA), formada por diversas
familias agricultoras, e que anualmente no més de julho
realiza um evento que celebra uma das mais conhecidas comidas
tipicas do Norte do Brasil, o tacaca.

0 Festival do Tacaca ja esta na sua 172 edicao e ao longo dos
anos foi se tornando um dos maiores eventos da regiao,
contando com a participacao de visitantes de outras areas da
cidade e até do Brasil. Seu surgimento se deu a partir vocacao
da comunidade para o cultivo da mandioca e a producao de seus
derivados, especialmente o tucupi, base do tacaca. Com isso,
no ano de 2006 em um momento em que a igreja catodolica da
comunidade estava precisando de renda, os comunitdrios junto a
instituicao resolveram se unir para angariar fundos, e como o
tacacd ja movimentava a renda local, foi entao realizada a
primeira edicao do festival.
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Em entrevista ao Tapajdés de Fato, Adailso Ribeiro, presidente
do Conselho Comunitario de Sao Braz e um dos coordenadores do
festival, comentou que a cada ano o festival tem crescido,
tanto em nimero de pessoas participando como em retorno para a
comunidade, no ano de 2024 foram contabilizadas a venda de
cerca de 1500 cuias de tacacad nos dois dias de festa, e cerca
3 mil visitantes por ano.

“E muito desafiador pra gente trabalhar pra programar um
festival nessa estrutura, para satisfazer esse povo
maravilhoso aqui presente. Esse festival é o maior que tem na
regiao do Eixo Forte, s6 perde em termo de publico para o
festival do Sairé em Alter do Chao. As pessoas que vem aqui
num ano no outro sempre trazem mais pessoas”, nos conta
Adailso.

0 Festival do Tacacd é um momento que envolve toda a
comunidade e além disso tem um peso de carregar a meméria dos
que ja se foram, mas sempre serao lembrados como fundamentais
na sua criacao, assim culturalmente a realizacao é algo
geracional, onde as familias envolvidas vao repassando a
tradicdao para as proéximas geracdes. Como é o caso de Odete
Peixoto, comunitdria de Sao Braz, filha de Ana Peixoto que foi
uma das pessoas que deu inicio ao festival, e hoje é uma das
sementes que ajuda a construir o evento.



-

AR N &SRR T S 1. _ 2~ P
SR TN Fﬂ"-" L LT (e S v, AT o AN W

T

) A U Y s

“Sabemos que muitos outros ja trabalharam, inclusive meu pai,
ele era uma pessoa que sempre esteve no trabalho, mas ja é
falecido, e outros demais também, os primeiros moradores que
trabalhavam pela vida da comunidade também ja se foram, e
gente viu a necessidade de ter continuidade desse trabalho,
entao isso val passando de geracao em geracao”.

0 Festival do Tacaca conta com a forca de 3 iniciativas:
igreja, conselho comunitdario e Sao Braz Esporte Clube. Unindo
as pessoas de todos os grupos em prol do festival. 0 trabalho
inicia pelo menos uns dois meses antes, através de
articulacles e reunides dos comunitarios para organizar tudo,
onde no dia 1 de maio é feita a retirada das madeiras e palhas
para fazer as barracas, momento em que os homens adentram a
floresta e as mulheres ficam cozinhando o alimento para todos
para a refeicao apds o retorno.



A comunidade de Sao Braz é um dos exemplos de como a
agricultura familiar é forte e importante na regiao, todas as
matérias primas para as iguarias sao produzidas e colhidas de
producdes da regiao, com excecao do camarao.

Em entrevista ao Tapajdés de Fato, Odineide Peixoto, moradora
de Sao Braz, e que tem uma funcao essencial no festival, é ela
quem prepara o tacacda, explica que que o preparo dos derivados
leva alguns dias, mais ou menos uns 15 dias antes, tanto do
camarao, jambu e por (ltimo tucupi e goma, envolvendo varias
pessoas. Ela fala que sao disponibilizados dois tipos de
tucupi, o doce e azedo.

Sobre o tucupi doce, que é culturalmente mais encontrado na
regiao oeste do Para, dona Odineide explica que “o tucupi sai
da roca doce igual caldo de cana, ele s6 azeda se a gente
deixar para ferver uns dois dias depois, mas ele existe. O
nosso tucupi é da regiao, todo tempo grosso e bem amarelinho”.

Durante os dois dias de festa a circulacao de pessoas de
varios lugares do estado do Para é grande, e esse ano pela
primeira no festival estava Lanna Paula, que é natural de
Belém e grande apreciadora de tacaca. Ela comenta sobre suas
impressdes do evento, “achei maravilhoso ter em Santarém esse
festival, e que sao os proprios comunitarios que fazem, soube
esse ano que tinha e vim. Sou de Belém, e minha vo é
tacacazeira, entao tomo tacaca ha muito tempo. Quando eu vim
pra ca nao conhecia o tacacd doce, mas ai experimentei, nao é
minha preferéncia, mas experimentei pra conhecer, fiz a
experiéncia de tomar misturado tucupi doce e azedo, e to6
achando maravilhoso o tacaca do festival”.

A presenca da juventude durante o festival é notavel, os
jovens estao por todo o ambiente, seja na coordenacao, nas
barracas de venda, fazendo as iguarias, nas apresentacdes da
noite, sao eles que carregam o legado desse evento feito por
familias que mantem viva a tradicao da comunidade. Como é o
caso de Felipe Queiroz, que é da comunidade e desde crianca



esta envolvido no festival, e viu o evento nascer e crescer.

“A participacao da juventude tem crescido nos dltimos anos,
estamos vendo a juventude ocupar lugares de lideranca no
festival, e isso é bom, pois os mais antigos naturalmente vao
se afastando dos afazeres e a juventude vai ocupando esses
lugares. Sou envolvido na igreja, ja participei do grupo de
carimbdé local, e atualmente tenho atuado na coordenacao do
festival”.

0 Festival do tacacd além de fortalecer os lagos comunitdrios
também impulsiona a economia local, e além do produto
principal que é o tacaca, outras iguarias sao vendidas, também
ocorrem apresentacdes musicais de artistas da regiao,
apresentacdes de grupos folcldéricos de carimbd e quadrilha,
além de cerimbdnias religiosas, apresentacao da Rainha do
Festival e concursos, como o de “Melhor Tacaca”.
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